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Rinderbriihe mit KloRchen
und Eierstich

Rinderbriihe mit KloRchen und Eierstich

500 ml Jurgen Langbein Rinder-Fond
Etwas frische Petersilie

1 Bundel Suppengemiise

250 g Menzi Fleischklofichen
Gesamtzeit: 30 min 125 g Menzi Eierstich
Schwierigkeitsgrad: einfach

. Rinderbriihe mit KloRchen und Eierstich
Portionen: 2 Personen

Suppengemdiise in kleine Wiirfel schneiden.

Rinderfond erwarmen, Gemiise hinzugeben und ca. 20

min. kocheln lassen.

Eierstich in kleine Wirfel schneiden und zusammen mit
den Fleischklofichen in die Briihe geben. Weitere 5 min.

kocheln.

Mit frischer Petersilie servieren.
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