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Kase Laugen Hot Dog

Kase Laugen Hot Dog

4 gebackene Laugenstangen
4 Wirstchen (z.B. Kasekrainer oder Wiener Wiirstchen)

4 Scheibe(n) Emmentaler

4 Essloffel Don Enrico Light* Honey Mustard

1 Handvoll Rucola

Gesamtzeit: 15 min

4 Essloffel Rostzwiebeln

Schwierigkeitsgrad: einfach 4 Scheibe(n) Bacon
Portionen: 4 Personen

Kase Laugen Hot Dog

Laugenstangen einschneiden und bei 180°C kurz im Ofen
vorwarmen. In jede Stange eine Scheibe Kase legen, im

Ofen ca. 3 min. liberbacken, bis der Kase geschmolzen ist.

Baconscheiben braten, bis sie knusprig sind. Wirstchen

erhitzen bzw. braten, dann in die Kasestangen legen.

Mit der Honey Mustard Sauce betraufeln. Mit etwas

Rucola, Rostzwiebeln und grob zerbroseltem Bacon
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bestreuen.
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