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One Pot Gefliigelpasta

One Pot Gefliigelpasta

250 g Hahnchenbrust, in Streifen geschnitten
2 Essloffel Jiirgen Langbein Hiihner-Suppen-Paste
300 ml Wasser

200 ml Sahne

200 g Pasta

Gesamtzeit: 25 min

1 Paprika

Schwierigkeitsgrad: einfach 100 g Blattspinat

Portionen: 4 Personen 1 Essloffel Liakada Natives Olivendl extra 0,5 L

One Pot Gefliigelpasta

Hahnchenbruststreifen in Ol anbraten. Paprika wiirfeln,

Spinat waschen.
Gefliigel-Suppen Paste in heilRes Wasser einriihren und in

die Pfanne geben. Sahne, Gemise und Nudeln

hinzugeben. Alles gut vermengen.
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Fur ca. 12-15 min. kocheln lassen, gelegentlich umrihren.

Optional: Mit Parmesan bestreuen.
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