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Pesto-Blatterteig-
Schnecken

Pesto-Blatterteig-Schnecken

1 Packung Blatterteig
3 Essloffel Leverno Bio Pesto Rosso

120 g Feta

2 Essloffel Rinatura Sesamsamen gerostet Bio

Gesamtzeit: 45 min

Schwierigkeitsgrad: einfach Pesto-Blatterteig-Schnecken

Portionen: 4 Personen . . . L
1.Blatterteig ausrollen und gleichmallig mit Pesto

bestreichen. Feta klein broseln und dartiber verteilen.

Von der langen Seite her den Teig aufrollen und am Ende

festdriicken.
Die Rolle nunin 1,5 - 2 cm dicke Schnecken schneiden
und auf ein Backblecht (ausgelegt mit Backpapier legen.

Mit Sesam bestreuen.

Im vorgeheizten Ofen bei 200°C ca. 20-25 min backen.

Seite 1



