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Antipasti-SpieRe

Antipasti-SpieRe

Nach Belieben kleine Holzspiele
1 Glas Ibero Griine Hojiblanca Oliven mit Paprikapaste
1 Packung kleine Mozzarella Kugeln

1 Packung Kasewdurfel

1 Packung Salami Scheiben

Gesamtzeit: 20 min

1 Packung Chorizo Salami Scheiben

Schwierigkeitsgrad: einfach 1 Glas Gewiirzgurken

Portionen: 8 Personen 150 g Cherrytomaten
1 Packung Liakada Kalamata Oliven entsteint

1 Dose Ibero Artischocken Herzen geviertelt

Etwas Frischer Basilikum

Antipasti-SpiefRe

Die Antipasti-SpieRe konnen nach Belieben gestaltet
werden. Einfach die jeweiligen Zutaten nacheinander auf
einen HolzspieR aufspielen.

Seite 1

Unsere zwei Varianten:
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1. Erst eine Olive mit Paprikapaste aufspielen, dann eine
Salamischeibe zu einem Dreieck gefaltet, einen
Kasewdirfel, eine Chorizo Salamischeibe zu einem Dreieck
gefaltet, ein Stiick einer Gewlirzgurke und zum Schluss

ein gevierteltes Artischokenherz.

2. Erst eine Cherrytomate aufspielden, dann ein
Basilikumblatt, eine Salamischeibe zu einem Dreieck
gefaltet, eine Mozzarella Kugel, eine Chorizo
Salamischeibe zu einem Dreieck gefaltet und zum Schluss

eine Kalamata Olive.

Die Antipasti-SpieRe auf einen grofien Teller oder eine

Servierplatte legen.



