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SiuiRkartoffel Bites

Fiir die SiiRkartoffeln:

2 Essloffel Liakada Natives Olivenol extra 0,5 L
0.5 Teeldffel geraucherte Paprika
0.5 Teeloffel Salz

3 StiRkartoffeln

Gesamtzeit: 30 min Fiir den Belag:
Schwierigkeitsgrad: einfach Nach Belieben Curry Creme
Portionen: 7 Personen Etwas frischer Koriander
Nach Belieben Rinatura Sesamsamen gerdstet Bio
Nach Belieben Rinatura Champignon Sandwich-Creme
Bio
Etwas Kresse
2 Champignons

Prise(n) Salz, Pfeffer

Nach Belieben Rinatura Paprika Cashewkerne

Brotaufstrich Bio
1 Handvoll gerostete Cashewkerne

2 Zweig(e) frischer Rosmarin oder Thymian
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SiiRkartoffel Bites

Fir die StiRkartoffeln:

Die StiRkartoffeln schalen und in 1 cm dicke Scheiben
schneiden. Dann Ol, Paprika und Salz in einer Schiissel
mischen, StRkartoffeln hinzufligen, mischen. Auf ein mit
Backpapier belegtes Blech verteilen. Ca. 15 min. bei 200°C

im vorgeheizten Ofen backen.

Fur den Belag:

Die Curry Creme auf den SuRkartoffelscheiben verteilen.

Sesam dartber verteilen und mit Koriander garnieren.

Die Champignons in Scheiben schneiden und in einer
Pfanne anbraten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die
Champignon Sandwich Creme auf den
Sullkartoffelscheiben verteilen. Kresse dariliber geben

und jeweils eine Champignonscheibe dazulegen.

Paprika Cashewkerne Brotaufstrich auf den
SuRkartoffelscheiben verteilen. Jeweils einen gerdsteten
Cashewkern dartiber geben und mit gehacktem Thymian

oder Rosmarin garnieren.



