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Erkaltunsgsuppe:
Hilhnersuppe mit Eierstich
und KloRRchen

Erkaltunsgsuppe:

1 Dose Menzi Hiihner Suppe -Extra-

4 Mohren

1 Lauch

2 Stange(n) Staudensellerie

Gesamtzeit: 30 min

Schwierigkeitsgrad: einfach 1 Biindel Petersilie

Portionen: 4 Personen 100 g kleine Nudeln
1 Dose Menzi FleischkloRchen

1 Dose Menzi Eierstich

Salz & Pfeffer

Erkaltungssuppe

Mohren und Sellerie klein schneiden und Lauch in Ringe

schneiden. Petersilie hacken.

Hiihnersuppe in einem Topf geben und 1:5 verdiinnen (5

seite1 mal 400 ml Wasser hinzufiigen). Kurz aufkochen lassen
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und Mohren und Sellerie dazugeben. 10 min. kocheln

lassen.

Dann Nudeln und Lauch untermengen und weitere 8-10
min. kocheln lassen. Kurz vor Ende der Zeit
FleischkloRchen und in kleine Wiirfel geschnittener

Eierstich hinzufligen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Mit der gehackten Petersilie servieren.



