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Tortilla Knoblauchbrot

Tortilla Knoblauchbrot

2 Don Enrico Wheat Wrap Tortillas 5 Weizentortillas
150 g geriebener Mozzarella Kase
Nach Belieben Knoblauchpulver

Nach Belieben Krauter nach Wahl (z.B. Oregano, Thymian,

Basilikum)
Gesamtzeit: 15 min 3 Essloffel Butter

Schwierigkeitsgrad: einfach

Tortilla Knoblauchbrot

Portionen: 1 Personen

Beide Tortillas mit der Butter komplett bestreichen und
den Mozzarella Kase gleichmaRig dartiber verteilen.
Jeweils Uber beide Tortillas Knoblauchpulver und Krauter

nach Wahl verteilen.

AnschlieRend die eine Tortilla Gber die andere legen, so

dass die Kaseseite oben liegt.

Das Ganze in den vorgeheizten Backofen (200°C Ober-
/Unterhitze) geben und fiir ca. 10 min. backen.

Seite 1 Herausnehmen und in Stlicke schneiden.



