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Konigin Pasteten mit
Pilzragout

Konigin Pasteten mit Pilzragout

4 Stiick(e) Jiirgen Langbein Konigin-Pasteten 4 Stiick zum

Fullen

300 g Champignons

1 Schalotte

1 Knoblauchzehe

Gesamtzeit: 25 min

Schwierigkeitsgrad: einfach 100 ml Jurgen Langbein Gemuse-Fond

Portionen: 2 Personen 1 Essloffel Butter
50 ml Sahne
Salz und Pfeffer

Speisestarke (optional)

Konigin Pasteten mit Pilzragout

Pilze, Schalotte und Knoblauchzehe klein wiirfeln und in

einer Pfanne mit Butter fiir einige Minuten anbraten.

Mit GemUusefond und Sahne abloschen. Kurz kocheln

Seite 1 lassen und ggf mit Speisestarke andicken.



Die Pilzfullung in die Pasteten flllen und mit frischer
Petersilie servieren. Wer mag, kann die Pasteten im Ofen

erwarmen.
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