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Gefiullte Laugenbrotchen
mit Champignons

Gefiillte Laugenbrotchen mit Champignons

4 Laugenbrotchen (frisch oder TK)
200 g Champignons

3 Lauchzwiebeln

3 Essloffel Schmand

Gesamtzeit: 30 min Nach Belieben geriebener Kase
Schwierigkeitsgrad: einfach 1 Teeloffel Maitre Marcel Dijon-Senf
Portionen: 4 Personen Salz & Pfeffer

Gefiillte Laugenbrotchen mit Champignons

Die Laugenbrotchen oben aufschneiden, den Deckel

abnehmen und innen etwas aushohlen.

Champignons und Lauchzwiebeln putzen und klein
hacken. Etwas Ol in eine Pfanne geben und das Gemiise
darin anbraten, bis sie eine schone braunliche Farbe
haben. Anschlieffend Schmand, Senf und Salz und Pfeffer

unterrthren.
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Die Masse auf die vier ausgeholten Brotchen gleichmallig
verteilen und mit Kase bestreuen. Anschlief’end fiir ca. 15

min. bei 200°C Umluft in den Backofen geben.
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