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Hiihnchen Curry in Butter-
Chicken Simmer Sauce

HUHNCHEN CURRY IN BUTTER-CHICKEN
SIMMER SAUCE

30 g Sabita Curry Paste mild

200 ml Sabita Butter Chicken Simmer Sauce

600 g Hihnerbrust

1 Zwiebel

Gesamtzeit: 45 min

Schwierigkeitsgrad: mittel 2 Paprika

Portionen: 4 Personen 1 Essloffel Erdnussdl
200 g Zuckerschoten
1 Teeloffel Rohrzucker

2 Essloffel Ghee oder Butter

Etwas Salz & Pfeffer

HUHNCHEN CURRY IN BUTTER-CHICKEN
SIMMER SAUCE

Zwiebel, Paprika und Zuckerschoten in Streifen

schneiden.
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Hiihnerbrust in Streifen schneiden, scharfin Ol anbraten

und zur Seite stellen.

AnschlieRend das Gemise in Ghee bei niedriger Hitze kurz
glasig dunsten. Curry Paste und Zucker zugeben und mit

einem Schluck Wasser abloschen.

Die Hiihnerbrust und Butter Sauce zu dem Gemiuisen

geben.

Ca. 5 Minuten leicht kdcheln lassen. Mit Salz und Pfeffer

wiirzen. Dazu Reis oder Chapati.



