
Entdeckt und gefunden bei Rila die Genussentdecker: www.rila.de

Gesamtzeit: 30 min

Schwierigkeitsgrad: einfach

Portionen: 10 Personen

Mini Pancake Spieße

Mini Pancake Spieße

1 Packung Nick Pancake Mix 

500 ml Wasser oder Milch 

Etwas Rinatura Sonnenblumenöl kaltgepresst Bio 

Nach Belieben Früchte und Obst nach Wahl: z.B.

Erdbeeren, Bananen und Blaubeeren 

Nach Belieben Nick Sweet Chocolate Sauce 

Nach Belieben Nick Sweet Caramel Toffee Sauce 

Mini Pancake Spieße

1.

Pancake Mix mit dem Wasser oder der Milch zu einem

glatten Teig verrühren. 

Eine Pfanne auf mittlere Hitze erhitzen und dann etwas

Butter oder Öl hineingeben. Jeweils einen halben

Esslöffel von dem Teig in die Pfanne geben und so kleine

runde Mini-Pancakes backen. Diese von beiden Seiten

goldbraun backen. 
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Die Mini-Pancakes und die Früchte/ das Obst

abwechselnd auf einen Cocktailspieß spießen. 

Mit Schoko oder Karamellsauce garnieren und servieren.

Seite 2


